4. Jogurtové koblizky

se skorici

Véfte, Ze tyto jogurtové koblizky se zlatymi hrozinkami,
rumem a skofici vam hned zmizi z talife. Varovali jsme

vas.

Ingredience:
¢ 300g bily jogurt

300g Spaldova hladka mouka

1009 zlaté rozinky

1 prasek do peciva

3 Izice rumu
* 3 vejce

e citronova kura

Na obaleni:

¢ 150g cukr krupice
* 2 |zicky skofice

¢ 1/2 I1ZiCky soli

Na smazeni:

e 1l olej

Navod na pripravu

Vaiji¢ka, rum, jogurt a citrénovou klru rozmichame dohladka, pfiddme mouku, rozinky, prasek do peciva a dobie
rozmichame. Nechame kratce odpocinout.

Rozehiejeme olej ve vy§Sim hrnci na teplotu asi 180°C, a poté Izici z hotového tésta do néj vkladame nocky.
Smazime dozlatova, vybereme pomoci cedniku €i specialni IZice a nechame na tacku s papirovymi ubrousky

odsat piebytecny tuk.

Teplé koblizky obalime ve smé&si cukru krupice, soli a skofice. Nejlépe chutnaji jesté viazné.




